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The only experiences you regret
are the ones you've never had.

#sage #beach #contemporarytaste
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FINGERFOOD
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FINGERFOOD

Unsere Speisen werden in Glaschen vorportioniert vom Buffet angeboten
und kénnen im Stehen, mit nur einem Besteckteil verzehrt werden.
Vegetarier und Allergiker werden beriicksichtigt.

Fleisch

CAESARSALAT || Maishuhnbrust & Parmesan

Rlassischer Caesarsalat aus Romanaherzen, Kirschtomaten, saftigem Maishuhn-Filet,
Crofitons und Parmesan-Dressing.

Vegetarisch

GRILLGEMUSE | Ricotta & Pinienkerne

Tomatenmousse, mariniertes Grillgemiise, marinierter Schafsricotta, geréstete
Pinienkerne und Pesto-Dressing.

ARANCINI GIALLO || Safran & Pinienkerne
Mit Tomatenmarmelade gefiilltes, gelbes Risottoballchen. Getoppt mit Safran Mayonnaise
und gerdsteten Pinienkernen.

Belegtes Sauerteigbrot
Wahle 2

Fleisch

SAUERTEIG || Burrata & Prosciutto [LIVE]

live gegrilltes Sauerteigbrot mit Burrata, Prosciutto und einer st scharfen
Honigmarinade.

Vegetarisch
SAUERTEIG || Rote Bete & Sonnenblumenkerne
Frisch gebackenes Sauerteigbrot mit Creme von Roter Bete und Gelbe Bete aus dem Ofen.

SAUERTEIG|| Frischkase & Schnittlauch
Frisch gebackenes Sauerteigbrot mit Frischkase und Schnittlauch.

www.berlin-cuisine.com



FINGERFOOQOD

Foccacia
Wiahle 2

Fleisch

FOCACCIA PROSCIUTTO CRUDO

Frisch gebackenes Focaccia mit Prosciutto Crudo von der Berkelmaschine, frischen
Feigen und cremigem Ricotta.

FOCACCIA MORTADELLA
Frisch gebackenes Focaccia mit Mortadella von der Berkelmaschine, gezupftem
Buffelmozarella und Ruccola.

Vegetarisch

FOCACCIA ANTIPASTI

Frisch gebackenes Focaccia mit Antipasti-Gemise, Balsamico Reduktion, Pesto und
getrockneten Tomaten.

FOCACCIA TARTUFO
Frisch gebackenes Focaccia, marinierter Sellerie mit Truffel und cremigem Ricotta.

Pizza
Wiahle 2

Fleisch
PEPPERONI || Tomate und Parmigiano
Pizza mit Tomatensauce, Pepperoni Salami, Fior di Latte und Parmigiano.

Vegetarisch
MARGHERITA

Pizza mit Tomatensauce, Basilikum und Mozarella.

BIANCA BIANCA || Walnuss & Kartoffel
Pizza Bianca mit Walnuss, Kartoffel, Petersilie.

www.berlin-cuisine.com



FINGERFOOQOD

Dessert
PANNA COTTA || Himbeere & Knusper
Panna Cotta mit frischen Himbeeren und Haselnuss Knusper.

ROROS PANNA COTTA || Kakao & Mango
Veganes Kokos-Panna-Cotta mit cremiger Mangocoulis und dunklen Kakaonibs.

www.berlin-cuisine.com
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BUFFET | Variante 1

Vorspeisen

ROASTBEEF SALAT || Sauce Tartare & kleine Kartoffeln
Saftige Roastbeefscheiben auf einer Gartenkrautermousse mit kleinen, marinierten
Rartoffeln und Sauce Tartare.

RAUCHTFISCH || Rrautermousse & Dillgurken
Geraucherte Forelle mit Forellenkaviar, Krautercreme und in Dill eingelegte Gurken.

BABYSPINAT || Gebackene Aubergine & Granatapfelkerne
Spinatsalat mit geschmorter Aubergine, Salzmandeln, frischem Ricotta, Granatapfel und
Buttermilch-Dressing.

GURRENSALAT || Schmand & Dill
Rnackiger Landgurkensalat mit Schmand und frischem Dill.

Vegan
BLATTSALAT|| Fenchel & Balsamico
Bunter Blattsalat mit frischem Fenchel und Balsamicodressing.



BUFFET | Variante 1

Hauptgénge

HUHN || Wildreis & Caponata
Saftige Hahnchenstreifen mit Caponata, Wildreis und Zitronensauce.

RAENG PHET || Mit Schlangenaubergine und Ananas
Rlassisches rotes Thai Curry mit KRokosmilch, Aubergine, Ananas und Stutkartoffel.

Vegetarisch

SPRING VEGGIES || Drillinge & Schmand

Gemiusegulasch mit knackigem Fruhlingsgemiise, Drillingen und frischem
Zitronenschmand.

Saucen
CHIPOTLE SALSA

LIEBSTOCKEL SOUR CREAM
Dessert

ROROS PANNA COTTA|| Kakao & Mango
Veganes Kokos-Panna-Cotta mit cremiger Mangocoulis und dunklen Kakaonibs.

OBSTSALAT || stute Frichte & Mandelknusper
Obstsalat aus verschiedenen frischen Frichten mit Mangosauce und knusprigen
Mandeln.
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BUFFET | Variante 2

Vorspeisen

ROASTBEEF SALAT || Sauce Tartare & kleine Kartoffeln
Saftige Roastbeefscheiben auf einer Gartenkrautermousse mit kleinen, marinierten
Kartoffeln und Sauce Tartare.

RAUCHTFISCH || Rrautermousse & Dillgurken
Geraucherte Forelle mit Forellenkaviar, Krautercreme und in Dill eingelegte Gurken.

GREEN POWER || Garnele & Rale
Frische Bowl mit smashed Avocado, jungem Kale, Chipotlecreme, griuner Apfel und
gebratener Garnele.

BABYSPINAT || Gebackene Aubergine & Granatapfelkerne
Spinatsalat mit geschmorter Aubergine, Salzmandeln, frischem Ricotta, Granatapfel und
Buttermilch-Dressing.

Hausgemachte Salate

Vegetarisch
RARTOFFELSALAT|| Gurke & Krauter
Bayrischer Rartoffel-Gurkensalat mit Krautervinaigrette.

BLUMENRKOHLSALAT || Joghurt & Gurke
Frischer Salat aus gebackenem Blumenkohl, Gartengurke und Joghurt.

MEDITERRANER NUDELSALAT || Olive & Tomate
Nudelsalat mit mediterranem Gemuse, Oliven, Kapern und getrockneten Tomaten.

Vegan

FELDSALAT || Tomate & Sonnenblumenkerne

Junger Feldsalat in Rirbiskerndressing mit Gurken, Tomaten und gerosteten
Sonnenblumenkernen -

www.berlin-cuisine.com
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BUFFET | Variante 2

Hauptgénge

SPRING VEGGIES || Drillinge & Rind
Gulasch mit knackigem Frihlingsgemise und ofengerésteten Drillingen.

RAENG PHET || Maishuhn und Rokosmilch
Rlassisches rotes Thai Curry mit Kokosmilch, Maishuhn, Aubergine, Ananas und
Sultkartoffel.

Vegetarisch
IMAM BAYILDI|| Aubergine & Ziegenkase
Gefiillte Aubergine mit Ziegenkase, Zwiebelmarmelade und Tomate.

GNOCCHI || Erbse & Ricotta
Gnocchi in einer leichten Erbsenveloutée mit Frihlingslauch, Ricotta und Pangritata

Dessert

DEATH BY CHOCOLATE || Brownie & Mousse
Saftiger Brownie und luftige Mousse aus feinster Schokolade, getoppt mit eingemachten
Frichten und Knusper.

ROROS PANNA COTTA || Kakao & Mango
Veganes Kokos-Panna-Cotta mit cremiger Mangocoulis und dunklen Kakaonibs.

OBSTSALAT|| sti®e Friichte & Mandelknusper

Obstsalat aus verschiedenen frischen Friichten mit Mangosauce und knusprigen
Mandeln.

www.berlin-cuisine.com
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BBQ BUFFET | Variante 1

BBQ Buffet Variantel

Hausgemachte Salate

MEDITERRANER NUDELSALAT || Olive & Tomate
Nudelsalat mit mediterranem Gemise, Oliven, Kapern und getrockneten Tomaten.

COLE SLAW || Rrauter & Wasabi
Rnackiger Coleslaw mit frischen Krautern und japanischem Rettich.

ROTE BEETE SALAT
Suflk-Saurer Salat von in Salz gegarter Roter Beete

FELDSALAT || Tomate & Sonnenblumenkerne
Junger Feldsalat in Kurbiskerndressing mit Gurken, Tomaten und gerésteten
Sonnenblumenkernen .

RARTOFFELSALAT || Gurke & Krauter
Bayrischer Kartoffel-Gurkensalat mit Krautervinaigrette.

www.berlin-cuisine.com



BBQ BUFFET | Variante 1

Live Station BBQ

Alle Speisen werden von einem Buffet angeboten.
Das Grillgut wird live vor den Gasten von unseren Kéchen zubereitet.
Vegetarier und Allergiker werden beriicksichtigt.

Fleisch
BROILER || Limone & Extra Vergine Olivendl
Saftige ausgeldste Hithnerkeule mit Limonengremolata und griechischem Olivendl.

THURINGER ROSTBRATWURST || Das Original
Original Thiringer Rostbratwurst vom Grill mit herzhaften Aromen von Kimmel und
Muskatbliite.

Vegetarisch

NO BRATWURST II Buchenholz & Erbse
vegane Bratwurst aus Erbsenprotein und mit Buchenholz gerauchert.

SUSSKARTOFFEL || Sour Cream & Toppings

Folien-StuRkartoffel mit sour cream (a part) und verschiedenen Toppings.

Beilagen

BROTAUSWAHL

Auswahl an verschiedenen Broten. Zum Beispiel: Pane Rustico, Ciabatta, Alpenbrot,

Focaccia und Baguette.

Saucen
CHIPOTLE SALSA

RRAUTERBUTTER

RETCHUP & SENF

www.berlin-cuisine.com



BBQ BUFFET | Variante 1

Dessert

ROROS PANNA COTTA|| Rakao & Mango
Veganes Kokos-Panna-Cotta mit cremiger Mangocoulis und dunklen Kakaonibs.

OBSTSALAT|| stRe Friichte & Mandelknusper

Obstsalat aus verschiedenen frischen Frichten mit Mangosauce und knusprigen
Mandeln.

www.berlin-cuisine.com




BBQ BUFFET | Variante 2

Hausgemachte Salate

MEDITERRANER NUDELSALAT || Olive & Tomate
Nudelsalat mit mediterranem Gemuiise, Oliven, Kapern und getrockneten Tomaten.

COLE SLAW || Rrauter & Wasabi
Rnackiger Coleslaw mit frischen Krautern und japanischem Rettich.

ROTE BEETE SALAT
Suflk-Saurer Salat von in Salz gegarter Roter Beete

FELDSALAT || Tomate & Sonnenblumenkerne
Junger Feldsalat in Rurbiskerndressing mit Gurken, Tomaten und gerésteten
Sonnenblumenkernen.

RARTOFFELSALAT || Gurke & Krauter
Bayrischer Rartoffel-Gurkensalat mit Krautervinaigrette.

BLUMENKOHLSALAT || Joghurt & Gurke
Frischer Salat aus gebackenem Blumenkohl, Gartengurke und Joghurt.



BBQ BUFFET | Variante 2

Live Station BBQ

Alle Speisen werden von einem Buffet angeboten.
Das Grillgut wird live vor den Géasten von unseren Réchen zubereitet.
Vegetarier und Allergiker werden berticksichtigt.

Fleisch
BROILER || Limone & Extra Vergine Olivendl
Saftige ausgeldste Hihnerkeule mit Limonengremolata und griechischem Olivenol.

THURINGER ROSTBRATWURST || Das Original
Original Thiringer Rostbratwurst vom Grill mit herzhaften Aromen von Kimmel und
Muskatbliite.

CANDY ON BONE || Saftige Rinderrippe aus dem Smoker
Rippenstick vom Pommernrind, zart geschmort und im Hiccoryrauch gerauchert.

Vegetarisch

NO BRATWURST II Buchenholz & Erbse
vegane Bratwurst aus Erbsenprotein und mit Buchenholz gerduchert.

SUSSKRARTOFFEL || Sour Cream & Toppings

Folien-StuRkartoffel mit sour cream (a part) und verschiedenen Toppings.

Beilagen

BROTAUSWAHL

Auswahl an verschiedenen Broten. Zum Beispiel: Pane Rustico, Ciabatta, Alpenbrot,

Focaccia und Baguette.

Saucen
CHIPOTLE SALSA

RRAUTERBUTTER
RETCHUP & SENF

BC BBQ SAUCE



BBQ BUFFET | Variante 2

Dessert

DEATH BY CHOCOLATE || Brownie & Mousse
Saftiger Brownie und luftige Mousse aus feinster Schokolade, getoppt mit eingemachten
Frichten und Knusper.

ROKOS PANNA COTTA || Rakao & Mango
Veganes Kokos-Panna-Cotta mit cremiger Mangocoulis und dunklen Kakaonibs.

OBSTSALAT || stke Frichte & Mandelknusper
Obstsalat aus verschiedenen frischen Fruchten mit Mangosauce und knusprigen
Mandeln.
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FINE DINING MENU | Variante 1

3-Gang Meni
Wir servieren ein Drei-Gang-Menii.
Vegetarier und Allergiker werden beriicksichtigt.

Auf den Tischen eingedeckt
BREAD'N'BUTTER || Rouille Butter & Maldonsalz
Rnuspriges Sauerteigbrot mit mediterraner Rouille Butter.

Vorspeise

Vegetarisch

BUNTER GEMUSEGARTEN || Ziegenkése & Pilz

Rarottenpiiree mit jungem Ziegenkase, Salat, roter Beete, sautierten Pilzen und
Riurbiskernéldressing.

Hauptgang

Fleisch

RIND || Sellerie & Triiffel

Sous-Vide gegartes Angus Rind mit getruffelter Selleriecreme und mariniertem Baby-
Leaf-Spinat.

oder

Fisch
ZANDER || Fregola Sarda & Passionsfrucht
Havel Zander mit Bimi, Fregola Sarda und Passionsfrucht Beurre blanc.

Vegane Alternative

BLUMENEKOHL || Sesamjoghurt & Zitronengremolata

Im Ganzen gebackener Blumenkohl mit wiirzigem Sesamjoghurt, israelischer
Krautergremolata und knuspriger Pangritata.

Dessert

PARADISE PANNA COTTA || Ananas & Kokos
Tropische Panna Cotta mit geschmorter Ananas, siiffiger Mangosauce und knusprigen
Kokoschips.

www.berlin-cuisine.com



FINE DINING MENU | Variante 2

Fine Dining Menii
Wir servieren ein Vier-Gang-Menii.
Vegetarier und Allergiker werden beriicksichtigt.

Auf den Tischen eingedeckt
BREAD'N'BUTTER || Rouille Butter & Maldonsalz
Rnuspriges Sauerteigbrot mit mediterraner Rouille Butter.

Amuse

Fisch

THAISALAT || Lachs & Rokos

Thaisalat aus frischen Krautern, Gurke, Zitronengras und Granatapfelkernen. Mit
gebeiztem Lachs und exotischer Kokosvinaigrette.

Vorspeise

RADIESCHEN || Ziegenquark & Brotwiirze

Rnackige Radieschen mit mildem Ziegenquark, kaltgepresstem Raps6l und knusprigen
Brotgewtlrzen.

Hauptgang

Fleisch

PINK ROASTED BEEF || Rarotte & Truffel

Zartes Rinderfilet mit Rartoffel Mille Feuille, Habanero, Rarotten und Triffeljus.

Vegane Altrenative

SELLERIE STEAK || Café de Paris Sauce

Langsam karamellisierter Knollensellerie mit Petersilienpiiree, Cafe de Paris Sauce und
Walnusssalat.

Dessert

DOME AU CHOCOLAT || Rirsche & Honigkresse
Echter Déme au chocolat von der Valrhona-Schokolade mit eingelegten KRirschen,
Crumble von weilter Schokolade und Honigkresse.

www.berlin-cuisine.com
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FOODSTATIONEN | Preis auf Anfrage

www.berlin-cuisine.com



FOOD STATIONEN | Preis auf Anfrage

Buffet und 1x Food Station
Fugen Sie eine Station fiir einen Aufpreis zu einem Ihrer Buffetvarianten (ab 50 PAX)

Alle Speisen kénnen im Stehen mit einem Besteckteil gegessen werden.
Vegetarier und Allergiker werden beriicksichtigt.

Burger Station

Fleisch

HAUPTSTADT BEEFBURGER || Weiltkraut & Apfel

BC Slider mit gezupftem Rinderschmorfleisch, Krautsalat, Apfelkompott, Spreewaldgurke
und Réstzwiebelmayo.

Vegan

HAUPTSTADT BURGER || WeiRkraut & Apfel

BC Slider mit gezupftem Krauterseitling, Krautsalat, Apfelkompott, Spreewaldgurke und
Réstzwiebelmayo.

Currywurst Station

Fleisch
BERLINER CURRYWURST || Currysauce & Kartoffelchips
Berliner Currywurst ohne Darm mit wurziger Currysauce und crunchy Kartoffelchips.

Vegan

BERLINER TOFUWURST || Currysauce & KRartoffelchips
Geraucherte Tofuwurst mit wirziger Currysauce und crunchy Kartoffelchips.

www.berlin-cuisine.com



FOOD STATIONEN | Preis auf Anfrage

Kebab Station

Fleisch

CHICRENKEBAB

geschmortes Landhuhn mit Romana Salat, Joghurtsauce, griner Chilisauce, frisches
Rraut und Tomate. Serviert im Fladenbrot.

Vegetarisch

SELLERIEREBAB

Gegrillter Sellerie mit Romana Salat, Joghurtsauce, griuner Chilisauce, frisches Kraut und
Tomate. Serviert im Fladenbrot.

Taco Station

Fleisch

TACOS EL ASADOR

Weizentaco mit gegrilltem Schweinenacken, verschiedene Toppings und frischen
Rrautern.

vegane Option: mit gegrilltem NoChicken

BRISKRET TACO || Chipotle & Mais

Live aufgeschnittenes Beef Brisket mit Chipotlecreme, knackigem Mais und frischem
Salat. Serviert im Soft Shell Taco.

www.berlin-cuisine.com



FOOD STATIONEN | Preis auf Anfrage

Waffel Station

WAFFELN AM STIEL || Toppings
Live gebackene Waffeln am Stiel.
Toppings: Mangosauce, Karamellsauce, Schokolade und Puderzucker.

Dragon Breath Popcorn Station

DRAGON BREATH POPCORN

Unser Dragon Popcorn wird von unserem Eventkoch live

in flussigem Stickstoff geschwenkt, abgefillt und angeboten.

Bei -196 Grad gefriert das Popcorn sofort und lasst einem

beim Essen den Dampf aus der Nase schiefzen

Der Verzehr des Popcorns ist dabei natirlich garantiert ungefahrlich.

www.berlin-cuisine.com
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Getrankepauschalen

Getrankepauschale 1

Hauswein | Biere | Wasser | Softgetranke | Safte
36,00 €

Gerankepauschale 2
Empfangsdrink (Geldermann Carte Blanche) | Hauswein | Biere | Wasser | Softgetranke |
Safte | Espresso

42,00 €
Gerankepauschale 3
Empfangsdrink (Geldermann Carte Blanche) | Hauswein | Biere | Wasser | Softgetranke |

Safte | Espresso |
Longdrinks auf Gin- Vodka- und Rumbasis 52,00 €

Hauswein Weiss : Riesling "SAGE" | Stachel | 2017-2021

Hauswein Rot: Cabernet Dorio und Dornfelder "SAGE" | Stachel | 2017-2021
Preis gtltig fir 3 Stunden | Verlangerung méglich auf Anfrage
Getrankepauschale 1: 6,00 € /p.P. pro weitere Stunde

Getrankepauschale 2: 6,00 € /p.P. pro weitere Stunde
Getrankepauschale 3: 8,00 € /p.P. pro weitere Stunde

www.berlin-cuisine.com
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Gutes Essen ist King.
Guter Service ist King Hong.

#excellenceservice #team #superstaff

www.berlin-cuisine.com



